
 

Menu: WEEK VAN maandag 1/6/2026 tot zondag 7/6/2026 
 

 

 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
01/06 
 
 
 

Kervelsoep 
Kalkoensteak  
Romanesco  
(slamengeling) 
Kruidenpuree 
Yoghurt  

 
Salami  
 
 

Dinsdag 
02/06 
 

Paprikasoep 
Varkensgebraad  
Spitskool  
(veldsalade) 
Aardappelen  
Rijstpap  

 
Kippenwit met tuinkruiden  
 

Woensdag 
03/06 

Erwtensoep met korstjes  
Asperges op Vlaamse wijze   
(komkommer) 
Frietjes  
IJsje  

 
Hoofdvlees met mosterd  
 

Donderdag 
04/06 
 
 

Knolseldersoep  
Kalfsblanquette  
Gebakken boterboontjes  
(geraspte wortelen) 
Aardappelen  
Seizoensfruit  

 
Macaroni ham en kaas 
 
Of appel in de oven  
 
 

Vrijdag 
05/06 

Waterkerssoep  
Visfilet met witte wijnsaus  
Lentegroenten   
(rauwkost) 
Puree/pasta  
Broodpudding  

 
Sandwiches met hesp   
 
 

Zaterdag 
06/06 
 
 

Wortel-pompoensoep  
Worst  
Appelmoes  
(tomatenmengeling) 
Aardappelen  
Speculoospudding  

 
Vissalade  

Zondag  
07/06  
 
Vaderdag  
ontbijtkoeken 
 

Tomatensoep met balletjes  
Apéritief  
Tapjesvlees  
Pêche/seizoensgroenten   
Pommes rissolées  
Taart   

 
Kaas met Patersbier  
 
 
 

 

 
Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam. 
 



 

 

Menu: WEEK VAN maandag 8/6/2026 tot zondag 14/6/2026 
 

 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
08/06 
 
 

Seldersoep    
Cordon bleu  
Broccoli  
(slamengeling) 
Aardappelen  
Liègeois chocolade  

 
Jagersworst  
 
 

Dinsdag 
9/06 
 
 

Wortelsoep  
Blinde vink met ajuinsaus  
Rode kool met appeltjes 
(wittekoolsalade) 
Peterselieaardappelen  
Fruitsalade  

 
Koude pastaschotel  
 
Of Rijstpap  
 

Woensdag 
10/06 

Courgettesoep  
Koude vleesschotel  
(rauwkost/bloemkool) 
Aardappelsalade   
Bavarois  

 
Boerepaté  

Donderdag 
11/06 
 

Waterkerssoep  
Mosselen / vol-au-vent 
(rauwkost) 
Frietjes  
Huisgemaakte cake  
   

 
Kipcurrysalade  
 
 
 

Vrijdag 
12/06 

Ajuinsoep met kaas  
Gegratineerd vispannetje 
Fijne groentjes  
(kerstomaten) 
Puree  
Coupe aardbei   

 
Zachte broodjes met 
tonijnsalade  
 

Zaterdag 
13/06 
 
 

Velouté soep  
Lamspotje   
Gebakken groenten 
(lenteslaatje) 
Aardappelen   
Pudding  

 
Hespenworst  
 
 

Zondag  
14/06 
 
 

Champignonroomsoep  
Hesp-boursin  
Varkenshaasje met pepersaus  
Abrikozen/ groentenmengeling 
Duchesse aardappelen  
Taart  

 
Chamois d’or  
 
 
 

 

 

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam. 



 

Menu: WEEK VAN maandag 15/6/2026 tot zondag 21/6/2026 
 

 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
15/06 
 
 

Groentesoep   
Kalfsteak  
Witloofstronk  
(geraspte wortelen met knolselder) 
Aardappelen  
Flan  

 
Vissalade  
 
 

Dinsdag 
16/06 
 
 

Erwtensoep met korstjes  
Balletjes in tomatensaus  
Rustica wortelen  
(rauwkost) 
Puree 
Fruitkaas   

 
Pannenkoeken  
of  
appel in de oven  
 

Woensdag 
17/06 
 
 

Velouté soep  
Côte à l’os of hamburger met pepersaus  
Warme tomaat  
(slamengeling) 
Frietjes  
Watermeloen  

 
 
Kiprollade op Bretoense Wijze 

Donderdag 
18/06 
 
Ei’tjes  

Aspergesoep 
Kip in zoetzure saus  
Wokgroenten  
(tomaten) 
Rijst/puree  
Crème brûlée  

 
Eiersalade  
 

Vrijdag 
19/06 
 

Witloofsoep  
Visfilet met wittewijnsaus  
Prei  
(rauwkost) 
Puree 
Dame Blanche   

 
Ovenkoek met vleessalade  

Zaterdag 
20/06 
 
 

Seldersoep  
Kaasroomschijf  
Bloemkool  
(rode bieten salade) 
Gebakken aardappelen  
Vanillepudding  

 
Varkenstong in vinaigrette 
 
 

Zondag  
21/06  

Bloemkoolsoep  
Apéritief  
Kalfsgebraad met champignonsaus 
Peertjes/gebakken groenten   
Kroketjes  
Taart  

 
Kaasbordje met rode wijn  
 
 
 

 
 

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam. 
 



 

Menu: WEEK VAN maandag 22/6/2026 tot zondag 28/6/2026 
 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
22/06 
 
 
 

Knolseldersoep  
Worst  
Appelmoes  
(koolsalade met geraspte wortel) 
Peterselieaardappel  
Liégeoise vanille  

 
Rillette  
 
 

Dinsdag 
23/06 
 
Zomerontbijt  

Wortelsoep  
Kalkoenfilet   
Erwtjes met zilveruitjes en spek  
(komkommersalade met munt) 
Puree 
Aardbeien  

 
Spaghetti bolognaise  
 
of rijstpap   

Woensdag 
24/06 

Velouté soep   
Vol-au-vent 
Jonge wortelen 
(rauwkost) 
Frietjes  
Appelcake  

 
Krabsalade  
 

Donderdag 
25/06 
 

Bloemkoolsoep met korstjes  
Gehaktbroodje   
Witloof  
(witloofsalade) 
Puree 
Fruitkaas  

 
Vleesbrood 
 

Vrijdag 
26/06 

Kippencrémesoep  
Visfilet in ’t groen  
Zomergroenten  
(slaatje met gedroogde tomaten) 
Kruidenpuree  
IJsje  

 
Zachte broodjes met jonge 
kaas    

Zaterdag 
27/06 
 
 
 

Tomatensoep  
Varkensblanquette  
Boontjes  
(rucola met witloof) 
Gekookte aardappelen  
Chocoladepudding   

 
Gerookte zalm  

Zondag  
28/06 

Aspergesoep  
Garnaalkroket  
Kalkoenrollade  
Abrikozen/groentenmix  
Rösti’s  
Taart   

 
Brie  
 
 
 

 
 

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam. 
 
 



 

 
Menu: WEEK VAN maandag 29/6/2026 tot zondag 05/07/2026 

 

 

 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
29/06 
 
 

 
 

Ajuinsoep met kaas  
Boomstammetjes   
Asperges  
(slamengeling) 
Puree 
Chocomousse  

 
Kippenwit  

Dinsdag 
30/06 
 

Groentesoep  
Stoofvlees 
Erwtjes en wortel 
(lentesalade) 
Aardappelen 
Fruityoghurt  

 
Rijstschotel met zeevruchten 
 
Of rijstpap  

Woensdag 
01/07 

Bouillonsoep 
Omelet met spek  
Tomaat concassé   
(Tomatenmengeling) 
Frietjes 
Bavarois  

 
Ham-preisalade  
 
 
 

Donderdag 
02/07 
 

Courgettesoep  
Kipfilet met currysaus en ananas 
Gebakken knolselder  
(broccolisalade) 
Rijst/puree 
Broodpudding   

 
Kalfskop  
 

Vrijdag 
03/07 

Waterkerssoep 
Visfilet  
Andijvie  
(kropsalade)  
Puree  
Ijsje 

 
Ovenkoek met zalmsalade  
 
 

Zaterdag 
04/07 
 
 
 

Kippensoep  
Kalkoennootje  
Rode kool 
(appelmoes) 
Gebakken aardappelen  
Pudding 

 
Salami  
 
 
 
 

Zondag  
05/07 

Tomatensoep met balletjes 
Apéritief 
Varkensgebraad  
Pêche/jonge wortel 
Gefrituurde krieltjes  
Taart 

 
Zachte kazen  
 

 

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam. 


