
 

 

 

Menu: week van maandag 1/12/2025 tot zondag 7/12/2025 
 

 

 

Vragen over allergenen? Info bij het keukenteam. 

 Middagmaal Avondmaal 
Maandag 
 
01/12 
 
 

Kervelssoep 
Kipfilet  
Erwtjes met champignons en zilverui 
(veldsla) 
Peterselieaardappelen 
Kiwi 
 

 

 
Tonijnsalade  
 
 

Dinsdag 
 
02/12 

Tomatensoep met balletjes 
Gehaktschotel 
Prei 
(rauwkost) 
Puree 
Chocomousse  
 

 
Spaghetti bolognaise  
 
(of rijstpap) 

Woensdag 
 
03/12 
 

Champignonsoep 
Omelet ham/kaas en tomaatjes  
(rauwkost) 
Frietjes 
Rijstpap  

 
Fazantenpaté 
 

Donderdag 
 
04/12 
 
 

Courgettensoep  
Worst/buikspek  
Hutsepot (met mosterd) 
(appelmoes) 
Puree 
Javanais  

 

Kalfsworst 

Vrijdag 
 
05/12 

Veloutésoep 
Visserspotje 
Fijne groentjes 
(slamengeling) 
Bieslookpuree/pasta 
Broodpudding 

 
Zachte broodjes met 
eiersalade en spek 
 

Zaterdag 
 
06/12 
 
Koekebrood 
 

Bloemkoolsoep 
Kalfsstoofpotje met peperkoek en mosterd 
Rapen en wortelen  
(tomatenmengeling) 
Puree 
Mokkapudding 

 
Haring in dille  
 
 
 

Zondag 
 
07/12 
 

Tomaat-paprikasoep 
Apéritief  
Kookvlees  
Pêche/groentjes  
Denne aardappeltjes  
Taart  

 
Kaas 
 
 
 
 



 

 

 

Menu: week van maandag 8/12/2025 tot zondag 14/12/2025 
 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
 
08/12 
 
 

Wortelsoep 
Gehaktbroodje met kriekjes  
Broccoli  
(slamengeling) 
Puree 
Chocomousse  

 
Kippewit 
 
 

Dinsdag 
 
09/12 

Preisoep  
Cordon bleu  
Gestoofde wortelen  
(rauwkost) 
Aardappelen 
Banaan 

 
Pannenkoeken 
 
(of appel in de oven) 

Woensdag 
 
10/12 

Knolseldersoep 
Koetong in tomatensaus 
Champignon/erwtjes  
(komkommmersalade) 
Kroketjes  
Rijstpap 
 

 
Salami 
 
 
 

Donderdag 
 
11/12 
 
 

Kippensoep 
Kalkoensteak  
Appelmoes   
(rauwkost) 
Aardappelen  
Suikerwafel 

 
Wildpate 
 

Vrijdag 
 
12/12 

Ajuinsoep met kaas  
Krokante visfilet met tartaar 
(rauwkost) 
Wortelpuree 
Tiramisu 

 
Sandwich met jonge kaas 
 

Zaterdag 
 
13/12 
 
Koekebrood 
 

Groentesoep 
Kalkoenstoofvlees  
Gegratineerde groentjes  
(rauwkost) 
Aardappelen 
Pudding met speculaas 

 
Kalfskop 
 
 
 

Zondag 
 
14/12 
   

Boschampignonsoep 
Hesp-boursin 
Duivelsgebraad  
Abrikozen/wintergroenten 
Aardappel rösti 
Taart 

 
Camembert 
 
 
 
 

 

 

Vragen over allergenen? Info bij het keukenteam. 
 

 
 



 

 

 
Menu: week van maandag 15/12/2025 tot zondag 21/12/2025 
 

 

 

 
 

Vragen over allergenen? Info bij het keukenteam. 
 

 
 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
 
15/12 
 
Winterontbijt  

Kervelsoep 
Worst met ajuinsaus 
Rode kool met appeltjes 
(appelmoes) 
Peterselieaardappelen 
Seizoensfruit  

 
Americaine préparé 
 

Dinsdag 
 
16/12 

Courgettesoep 
Kippebil 
Gestoofde erwtjes en wortelen  
(appelmoes) 
Puree 
Liegeois chocolade 

 
Aardappeltaart met 
zalm en spinazie 
 
(of rijstpap) 

Woensdag 
 
17/12 
 
Kerstmarkt  

Seldersoep 
Crepinet  
Warme tomaat  
(kropsalade met mosterdvinaigrette) 
Frietjes  
Vanillepudding met petit beurre 

 
Smeerkaas   

Donderdag 
 
18/12 
 
 
 

Veloutésoep  
Herfststoofpot 
Wortelmengeling 
(veldsla) 
Aardappelen 
Fruitkaas 

 
 
Kippewit met 
tuinkruiden 
 

Vrijdag 
 
19/12 
 
Wintercafé  

Broccolisoep 
Visfilet  
Spinazie  
(koude boontjes) 
Karnemelkpuree met kruiden  
Mandarijn 

 
Ovenkoek met  
Parma hesp / hesp 
  

Zaterdag 
 
20/12 
 
Koekebrood 
 

Champignonroomsoep 
Varkenswangetjes in bruin bier 
Wortelen 
(sla) 
Gekookte aardappelen  
Chocoladepudding 

 
Noordzeesalade  
 

Zondag 
 
21/12 
 

Tomatensoep met balletjes 
Apéritief  
Gebraad 
Peertjes/romanesco  
Aardappelnootjes 
Taart  

 
 
Casselrib 
 



 

 
 

 

Menu: week van maandag 22/12/2025 tot zondag 28/12/2025 
 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag  
 
22/12 

Wortelsoep  
Lamsstoofpotje 
Wintergroenten 
(rauwkost) 
Aardappelen 
Rijstpap 

 
Paté  

Dinsdag 
 
23/12 

 
 

‘Kerstmenu’  

 
Smeerkaas  
 

Woensdag 
 
24/12 
 
  

Pompoensoep met korstjes 
Varkenswangetjes in bruin bier 
Wortels 
(koude boontjes) 
Frietjes 
Bavarois  

 
Kaasplankje met rode wijn 

Donderdag 
 
25/12 
 
Kerstster 

Apéritief  
Groentesoep 
Kiprollade met appel – en veenbessen  
Gestoofd witloof  
(salade) 
Gratin dauphinois  
Kerstbûche  

 
Vissalade  
 

Vrijdag 
 
26/12 

Boschampignonsoep  
Visfilet met witte wijnsaus  
Gestoofde prei 
(rauwkost) 
Kruidenpuree  
Flan 

 
Zachte broodjes 
Met krabsalade  
  

Zaterdag 
 
27/12 
 
Koekebrood 
 

Veloutésoep 
Kalkoenpavé  
Wintergroenten  
Puree  
(veldsla) 
Mokkapudding  
 

 
Barbecueham 
 

Zondag 
 
28/12 
 

Seldersoep 
Sla’tje met gebakken scampi’s in look 
Orloff gebraad 
Pêche/groente mengeling  
Kroketten 
Taart  

 
Paterskaas 
 
 

 
 

Vragen over allergenen? Info bij het keukenteam. 

 



 

 
 

 

Menu: WEEK VAN maandag 29/12/2025 tot zondag 4/01/2025 
 

 
 

Vragen over allergenen? Info bij het keukenteam. 

 Middagmaal Avondmaal 

Maandag 
 
29/12 
 

Spinaziesoep 
Toscaanse hamburger  
Gebakken witloof 
(wortelsalade) 
aardappelen 
Flan karamel  

 
Hesp  

Dinsdag 
 
30/12 
 

Veloutésoep 
Kipfilet met currysaus & ananas 
Wokgroenten  
(rauwkost) 
Puree/rijst 
Fruitsalade 

 
Kalkoen met tuinkruiden 

Woensdag 
 
31/12 
 
 

Kervelsoep  
Vol-au-vent  
Rustica wortelen  
(geraspte wortelen)  
Aardappelen  
Chocomousse  

 
Oudejaarsdrink  
 
Broodjes met feestelijke 
salade  
 
 

Donderdag 
 
01/01 
 

Apéro met warme hapjes  
Witloofroomsoep met mascarpone & spekjes 
Eendenborstfilet à l’orange  
Geroosterde groenten  
Denne kroketjes  
ijstaart  

 
Mosterdspek 

 
 
 
 
 

 

Vrijdag 
 
02/01 
 

Preisoep 
Gegratineerde visfilet  
Prei  
(veldsalade met kersttomaatjes) 
Kruidenpuree  
Kiwi  

 
Zachte broodjes met 
americain prepare 
 

Zaterdag 
 
03/01 
 
 

Ajuinsoep met kaas 
Gyros 
Paprika 
(komkommersalade) 
Aardappelen 
Pudding 

 
Kalfsworst  
 
 
 

 
Zondag 
05/01 
 

Tomatensoep 
Apéritief  
Mosterdgebraad  
Peertjes/broccoli 
Aardappelnootjes 
Taart  

 
Brie 
 
 


