Menu: WEEK VAN maandag 28/09/2026 tot zondag 4/10/2026

Middagmaal

Avondmaal

Maandag Kervelsoep

Boomstammetje

28/09 Broccoli in de kaassaus
(koude boontjes met tomaat)
Gekookte aardappelen
Créme hazelnoot

Salami

Dinsdag Broccolisoep
Gehaktbroodje

29/09 Rode kool met appeltjes
(appelmoes)

Gekookte aardappelen
Kiwi

Karnemelkstovers met
gekookte eitjes

Of tortilla met spek

Woensdag Courgettensoep
Koetong in Madeirasaus
30/09 Geglaceerde wortelen
(slamengeling)
Kroketten
Chocomousse

Jonge kaas

Donderdag Pompoensoep

Kip roti

01/10 Prinsessenboontjes
(rauwkost)

Puree

Creme br(ilée

Hespenworst

Vrijdag Aperitief
Knolseldersoep
02/10 Gebakken zalmfilet
Broccoli

Sint (broccolisalade)
Franciscusdag Puree

IJsje

Zachte broodjes met
kip-currysalade

Zaterdag Kippencremesoep
Kalkoenblanquette
03/10 Herfstgroentjes
(rauwkost)
Koekebrood Aardappelen
Pudding

Krabsalade

Zondag Champignonsoep
Parmaham met meloen
04/10 Varkensgebraad
Péche/groentjes
Duchesse-aardappel
Taart

Kaasbordje

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam.
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Menu: WEEK VAN maandag 05/10/2026 tot zondag 11/10/2026

Middagmaal

Avondmaal

Maandag

05/10

Groentesoep
Cordon bleu
Gestoofde wortelen
(wortelsalade)
Aardappelen
Clementine

Lookworst

Dinsdag

06/10

Wortelsoep
Kookvlees

Erwten met zilverui
(rauwkost)

Puree

Bavarois

Lasagne bolognaise

2e keuze: clakkaards

Woensdag

07/10

Pompoen-wortelsoep met cro(tons
Omelet met ham en kaas

Tomaat concassée

(tomatensalade met knoflook en
sjalot)

Frietjes

Rijstpap

Tonijnsalade

Donderdag

08/10

Broccolisoep

Kalfshamburger met Rodenbachsaus
Rode kool met appel

(koolsalade)

Aardappelen

Liégeois vanille

Smeerkaas

Vrijdag

09/10

Uiensoep met kaas
Gebakken vis
(geraspte knolselder)
Knolselderpuree
Dessert van de chef

Ovenkoek met
gerookte zalm

Zaterdag
10/10

Koekebrood

Courgettesoep
Kalkoenballetjes
Gebakken broccoli
(rauwkost)
Peterselieaardappelen
Chocoladepudding

Eiersalade

Zondag

11/10

Witloofsoep

Aperitief

Toscaans gebraad
Peertjes/groente mengeling
Kroketten

Taart

Brie

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam.
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| Menu: WEEK VAN maandag 12/10/2026 tot zondag 18/10/2026 I

Middagmaal

Avondmaal

Maandag

12/10

Bouillonsoep

Koetong in Madeira met champignons
Gebroken boterbonen

(gemengde salade)
Peterselieaardappelen

Flan

Hesp

Dinsdag

13/10

Wortel-pompoensoep
Worst (met mosterd)
Hutsepot
(appelmoes)
Aardappelen

Banaan

Aardappeltaart met
zalm, spinazie en
rode ui

(of worstenbroodje)

Woensdag

14/10

Veloutésoep
Breydelham
Gestoofde wortelen
(rauwkost)

Frietjes

Bavarois creme brilée

Kipsalade

Donderdag

15/10

Knolseldersoep
Varkenshaasje

Gebakken broccoli

(broccoli & bloemkoolsalade)
Gratin dauphinois

Fruitkaas

Filet americain

Vrijdag

16/10

Tomatenroomsoep met balletjes
Vis met witte wijnsaus

Andijvie

(kropsla)

Puree

Chocomousse

Zachte broodjes met
jonge kaas

V

Zaterdag
17/10

Koekebrood

Preisoep
Konijnenmedaillon
Gestoofde groenten
(rauwkost)
Aardappelen
Pudding

Rolmops

Zondag

18/10

Groentesoep
Garnaalkroketten
Gevulde kiprollade
Perzik/groentjes
Rosti’s

Taart

Kaasbordje

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam.
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| Menu: WEEK VAN maandag 19/10/2026 tot zondag 25/10/2026 I

Middagmaal

Avondmaal

Maandag

19/10

Kervelsoep
Gehaktbroodje
Appelmoes
(komkommersalade)
Puree

Clementine

Vleessalade

Dinsdag

20/10

Veloutésoep

Gyros met paprika
Prinsessenboontjes
(broccolisalade)
Aardappelen/rijst
Javanais

Croque monsieur

Of rijstpap

Woensdag

21/10

Courgettesoep
Varkenswangetjes
Wortelen
(rauwkost)
Frietjes

Rijstpap

Boerenpaté

Donderdag
22/10

Eitjes

Pompoen-wortelsoep
Hamrolletjes — witloof
(prei)

Aardappelen

Platte kaas met fruit

Salami met look

Vrijdag

23/10

Kippensoep met verse cro(itons
Blinde vink van zalm

Broccoli

(rauwkost)

Karnemelkpuree

Marmercake

Zachte broodjes met
vissalade

Zaterdag
24/10

Koekebrood

Waterkerssoep
Kippenbil
Appelmoes
(kropsalade)
Aardappelen
Chocoladepudding

Vleesbrood

Zondag

25/10

Champignonroomsoep
Aperitief

Mosterdgebraad
Abrikozen/ herfstgroenten
Denneappel kroketten
Taart

Paterskaas

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam.
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Menu: WEEK VAN maandag 26/10/2026 tot zondag 1/11/2026

Middagmaal

Avondmaal

Maandag

26/10

Groentesoep

Worst

Rode kool

(rauwkost)

Gekookte aardappelen
Flan

Kip-currysalade

Dinsdag

27/10

Juliennesoep

Kip en currysaus
Ananas/wokgroenten
(wortelen)
Rijst/puree
Mandarijn

Gebakken
bloedworst met ajuin

Of appel in de oven

Woensdag

28/10

Veloutésoep

Steak of vleesbrood
Warme tomaat
(rauwkost)

Frietjes
Chocomousse

Charcuteriebordje

Donderdag

29/10

Tomatensoep
Boomstammetjes
Gegratineerde bloemkool
(tuinkers)

Aardappelen
Broodpudding

Hespenworst

Vrijdag

30/10

Bloemkoolsoep

Krokante visfilet met tartaar
(rauwkost)

Spinaziepuree

Vanillepudding met petit beurre

Ovenkoek met
vleessalade

Zaterdag
31/10

Koekebrood

Halloweensoep
Kalkoensteak
Gebakken broccoli
(knolselder)
Aardappelen
Halloweengebak

Kippenwit

Zondag
01/11

Croissant

Broccolisoep

Wildpaté met uienconfituur
Orloff gebraad
Peren/boontjes

Crunchie potato’s

Taart

Kaasbordje 6

\'s

Vragen rond allergenen? Meer info bij het keukenteam.
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